'PLONY

ZUPY ROSOt DOMOWY

tradycyjny, drobiowo-wotowy z makaronem i lubczykiem. &

BOUILLABAISSE

czyli francuska zupa rybna na aromatycznym wywarze
krewetkami, mulami i tososiem. Serwowana z chrupigcg
grzankg, sosem rouille i $wiezo tartym serem dojrzewajgcym.

45

AKSAMITNY KREM

z pieczonych pomidoréw, czerwonej papryki

i czosnku. Serwowany z chrupigcymi grzankami, $wiezg bazylig
i oliwg bazyliowa.

35

PRZYSTAWKI REGIONALNA DESKA SEROWIWEDLIN
z Ziemi todzkiej, podawana z konfiturg z czerwonej 69
cebuli i kromka rzemieslniczego pieczywa z mastem.

PIECZONA MARCHEW

z miodem i tymiankiem, podawana z kremem z koziego sera,

prazonymi orzechami laskowymi, francuskg musztardg i olejem 25
pietruszkowym.

SLEDZ PO +tODZKU
podawany na podpieczonym zuliku z kleksem smietany,
kwasnym jabtkiem, marynowang cebulg, olejem z pestek dyni i

koperkiem 9
TATAR WOLOWY ,LAS”

siekany, z marynowanymi grzybami, konfitowanym zoéttkiem,

majonezem z czarnego czosnku oraz jatowcowym chrustem
ziemniaczanym. 49
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PLONY

D ANIA G t O WN E

PIERS Z KACZKI SOUS VIDE
podawana z musem z pieczonej sliwki i rozmnarynem, modrg

- . R 89
kapusta, kluskami slgskimi, sosem z czerwonego wina i wisni.

FILET Z PSTRAGA TECZOWEGO

smazony na masle z tymiankiem, serwowany z duszonym porem,
marynowanym fenkutem, ziemniakami pieczonymi w tupinie, 68
sosem beurre blanc i olejem koperkowym.

POLICZEK WOLOWY
duszony w czerwonym winie, purée z pieczonej dyni pizmowej

i marchwi, demi-glace z nutg gorzkiej czekolady i brokut Bimi. 72

DELIKATNA PIERS Z KURCZAKA KUKURYDZIANEGO

podawana z pieczonymi ziemniakami pommes de terre grenailles

z mastem i ziotami, glazurowang marchewka, karmelizowanymi 62
kurkami i sosem supréme z tymiankiem.

SOCZYSTY KOTLET SCHABOWY Z KOSCIA

w chrupigcej panierce panko, podawany z jajkiem sadzonym,

purée ziemniaczanym, koperkiem i domowa mizerig na 79
Smietanie.

PATELNIA OWOCOW MORZA

Mule nowozelandzkie, krewetki, tosos i oSmiornica smazone

z czosnkiem, chili i biatymn winem. Podawane z aromatycznym 97
sosem chimichurriichrupigcyg bagietka.

KREMOWE RISOTTO

z pieczong dynig, serem Gorgonzola i Swiezg szatwia, 49
wykonczone aromatycznym olejem z pestek dyni.

KLUSKI SLASKIE CARBONARA

z chrupigcym guanciale, czosnkiem i chili, w kremowym sosie n

a bazie z6ttka i dtugo dojrzewajgcego sera Bursztyn, z nutg 59
cytryny i Swiezg natkg pietruszki.

PIEROGI Z MIESEM
z chrupigcg okrasag z wedzonego boczku i ztocistej cebuli.

. . 45
Lepione na miejscu.
PIEROGI Z LESNYMI GRZYBAMI
Farsz z kaszy gryczanej z aromatycznymi borowikami, 39

tymiankiem i czosnkiem. Lepione na miejscu.
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GRILL
ANTRYKOT 80
BLACK ANGUS
Soczysta wotowina o intensywnym smaku 68
RIB-EYE
Stek z antrykotu sezonowanego 92
POLEDWICA WOtOWA
Stek z polskiej poledwicy wotowej 62
Do wyboru jeden sos i jeden dodatek skrobiowy w cenie.
DODATKI

e Sos pieprzowy
e Sos gorgonzola 15 / kazdy
e Cafe de paris

Frytki stekowe 15

Ziemniaki pieczone 16

Gratin ziemniaczane o1

Mix satat 15
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S ALt ATY

DESERY

CEZAR

Chrupigca satata rzymska z soczystym kurczakiem w ztocistej
panierce, anchois, maslanymi grzankami i ptatkami sera
dojrzewajgcego. Catos¢ dopetniona kremowym sosem Cezar.

CYKORIA, GRUSZKA | SEREM BURSZTYN

Kompozycja swiezych satat z chrupigca cykorig, winng gruszka,
marynowang czerwong cebulg, prazonymi orzechami wtoskim i
dressingiem miodowo-musztardowym. Podawana z grzankg z
kozim serem.

SERNIK CHEFA

Kremowy sernik z wanilig Bourbon, karmelizowang biatg
czekoladg, zelem z rokitnika oraz migdatowa kruszonka.

SABLKO OD JANKA Z SADU

Karmelizowane i pieczone w masle i cydrze, mus z
karmelizowanej biatej czekolady, sorbet z antonowki, crumble z
orzecha laskowego.

Deser wykanczany przy stole gorgcym sosem waniliowym.

Mus z ciemnej czekolady 70%

z cremeux karmelowym, lodami rzemieslniczymi, prazonymi
orzechami laskowymi, karmelem kawowym oraz ptatkami soli
Maldon.

LODY RZEMIESLNICZE MILK

e Palone siano z karmelem i solg morskg
e Pieczone masto z miodem i tymiankiem
e Borowkowe

e Wanilia Bourbon

e Pistacja sycylijska

e Truskawka

49

49

25

25

25

9zt / gatka
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S At ATY CEZAR

Chrupigca satata rzymska z soczystym kurczakiem w ztocistej
panierce, anchois, maslanymi grzankami i ptatkami sera 49
dojrzewajgcego. Catos¢ dopetniona kremowym sosem Cezar.

CYKORIA, GRUSZKA | SEREM BURSZTYN

Kompozycja swiezych satat z chrupigca cykorig, winng gruszka,
marynowang czerwong cebulg, prazonymi orzechami wtoskim i 49
dressingiem miodowo-musztardowym. Podawana z grzankg z

kozim serem.

DESERY SERNIK CHEFA

Kremowy sernik z wanilig Bourbon, karmelizowang biatg
czekoladg, zelem z rokitnika oraz migdatowa kruszonka.

SABLKO OD JANKA Z SADU

25

Karmelizowane i pieczone w masle i cydrze, mus z
karmelizowanej biatej czekolady, sorbet z antonowki, crumble z 25
orzecha laskowego.

Deser wykanczany przy stole gorgcym sosem waniliowym.

Mus z ciemnej czekolady 70%

z cremeux karmelowym, lodami rzemieslniczymi, prazonymi

orzechami laskowymi, karmelem kawowym oraz ptatkami soli 25
Maldon.
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dlLa dzij Eci ROSOL DROBIOWY

Tradycyjny, z delikatnymn domowym makaronem.

22
STRIPSY Z KURCZAKA
Panierowane kawatki kurczaka zagrodowego podawane 29
marchewka na masetku i puree ziemniaczanym
SPAGHETTI
ztagodnym domowym sosem pomidorowym 97
i ser dojrzewajgcym
PAMPUCHY o4

z cukrem i Smietang i sosem owocowym.
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